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Ementa - Curso de Sustentabilidade na Industria de Alimentos

EMENTA

CRONOGRAMA — CURSO DE FORMAGAO EM SUSTENTABILIDADE NA INDUSTRIA DE

ALIMENTOS
Data Horario Aula
Maio
21/05/2024 19h as 21h Introducéo ao ESG em Alimentos
22/05/2024 19h as 21h Masterclass: Oportunidaollze;Gno mercado de Alimentos
23/05/2024 19h as 21h Masterclass: Educacéo Nutricional e Alimentar
27, 28/05, 04, 05 e 06/06 19h as 21h Governanca corporativa e transparéncia na inddstria
de alimentos
Junho
10, 11 e 13/06 19h as 21h Implementacgdo de Préticas Sustentaveis
18, 19, 20, 25, 26 e 27/06/2024 | 19h as 21h Gestdo Ambiental
Julho
02, 03 e 04/07/2024 19h as 21h Processos e tecnologias emergentes
09/07/2024 20h as 22h Trabalho de Concluséo
10, 11, 16, 17 e 18/07/2024 19h as 21h Desenvolvimentos de produtos Saudaveis
23, 24 e 25/07/2024 19h as 21h Mudancas climéaticas e transi¢do energética
30 e 31/07/2024 20h as 22h Marketing e consumo sustentavel
Agosto
01/08/2024 19h as 21h Masterclass: Upcycling
06, 07, 08/08/2024 19h as 21h Diversidade e Incluséo na Inddstria de Alimentos
13 e 14/08/2024 19h as 21h Apresentacédo dos trabalhos de concluséo
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CONTEUDO PROGRAMATICO — CURSO DE FORMACAO EM SUSTENTABILIDADE NA

INSDUSTRIA DE ALIMENTOS

Curso

Conteudo Programatico

Introducado ao ESG em
Alimentos
(Janete Corréa)

- ESG e seu significado;

- Origem dos principios ESG;

- A importancia do ESG;

- ODS;

- Agenda ESG;

- O que priorizar na agenda ESG;

- Tendéncias do ESG no setor de alimentos;

Masterclass: Oportunidades
no mercado de Alimentos
ESG
(Janete Corréa)

- Economia verde e Economia Circular;

- Uso consciente dos recursos naturais;

- Controle de emissdo de poluentes;

- Estimulo a diversidade e ao respeito nos ambientes de trabalho
- O impacto da rastreabilidade na cadeia de alimentos

- Controle de qualidade e ESG;

- Créditos de carbono.

Masterclass: Educagdo
Nutricional e Alimentar
(Daniel Ferrao)

- Sistemas Alimentares;

- Sustentabilidade nutricional;

- Cultura Alimentar e alimentos regionais;

- Niveis de processamento;

- Valorizagédo de diferentes culturas e Biodiversidades;
- Seguranca Alimentar.

Governanga corporativa e
transparéncia na industria
de alimentos
(Fillippo Lattari)

- Governanca Corporativa;

- Modelo de 3 linhas;

- Orgéos Sociais;

- Partes Interessadas ("Stakeholders”)
- O Papel dos Acionistas;

- O Papel dos Gestores;

- Transparéncia e Accountability;

- Auditoria;

- O Papel dos Auditores Externos;

- Gestéo de Riscos;

- Arvore da Fraude;

- Compliance;

-Fiscalizagio e Orgéos Publicos;

- Anticorrupcéo;

- Combate ao Assédio e a Discriminacao;
- ESG/Sustentabilidade;

- Vantagem Competitiva;

- Governanca Corporativa e Investimentos;
- Eficiéncia Operacional;

- Reducéo de Custos;

- Gestao da Qualidade;

- Satisfacéo de Clientes;

- Geracgdo de Valor para Acionistas;
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https://www.paripassu.com.br/blog/esg#esg-significado
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#origem
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#agenda
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#priorizar
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#tendencias
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#impacto
https://www.paripassu.com.br/blog/esg#Controle-qualidade

- Governanca com Novas Tecnologias;
- Proteg&o de Dados;

- Seguranca da Informacéo;

- Sistema de Controles Internos.

Implementacédo de Praticas
Sustentaveis
(Janete Corréa)

- Avaliacao e definicdo de metas;

- Envolvimento da alta administragao;

- Conscientizacdo de colaboradores;

- Envolvimento das partes interessadas;

- Programa de compliance;

- Desenvolvimento de politicas do ESG;

- Integracdo do ESG aos processos da empresa;
- Transparéncia;

- Melhoria continua.

Gestado Ambiental
(Mariane Anjos)

- Planejamento e gestdo ambiental,

- Desenvolvimento sustentavel na inddstria de alimentos;
- Sistemas de Gestdo ambiental;

- Legislagdo ambiental;

- Qualidade, segurancga, meio ambiente e satude — QSMS;
- Avaliacdo de Impacto Ambiental;

- Economia ambiental, gestdo de custos e investimentos;
- Energia, meio ambiente e sustentabilidade

- Produgdo mais limpa na industria de alimentos;

- Gestéo de Residuos;

- Uso racional e reuso da agua;

- Indicadores de sustentabilidade.

Processos e techologias
emergentes
(Rafael Cavalcanti)

- Fundamentos e Principios da Industria de Alimentos 4.0;

- O Impacto da Transformacéo Digital na Industria Alimenticia;

- Principais Desafios e Oportunidades na Adog¢éo da Inddstria de
Alimentos 4.0;

- Aplicacéo das Tecnologias Habilitadoras, como Internet Industrial das
Coisas (lloT), Inteligéncia Artificial (IA), Big Data e Analise de Dados,
Computagdo em Nuvem, Realidade Aumentada e Virtual, Impresséo
3D, Ciberseguranca, Blockchain, Robética e Automagéo, entre outras,
na Indudstria de Alimentos;

- Descrigdo dos principios para processamento de alimentos utilizando
tecnologias emergentes, tais como Alta Pressao Hidrostatica, Campo
Elétrico Pulsado, Ultravioleta, aquecimento Ohmico, Irradiacéo e
Plasma Frio;

- Comparacéo das tecnologias emergentes com as tecnologias
convencionais;

- Impacto em micro-organismos, enzimas e constituintes em alimentos;
- Rastreabilidade de Alimentos Baseados em Tecnologias Digitais;

- Aplicacédo de Sensores e Dispositivos Inteligentes para Monitorar a
Qualidade de Alimentos;
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Trabalho de Conclusao
(Rogerio Malta)

- Construcao de check lista de avaliacao inicial do ESG;

- Préticas para envolvimento da alta direcéo e partes interessadas;
- Praticas para envolvimentos dos colaboradores e comunidades;
- Descricao de acdes para melhoria de processos de producao de
alimentos, gestao de residuos e energia;

- Descricdo programa de compliance;

- Politica do ESG;

- Acdes de diversidade e equidade;

- Como realizar a melhoria continua;

- Monitoramento de indicadores de ESG;

- Apresentacéo final de conclusédo de curso: case estilo Shark tank

Desenvolvimentos de
produtos Saudaveis
(Tatiana Tribess)

- Novos produtos e segmentacdo de mercado;

- Como desenvolver produtos;

- Desenvolvimento de Produtos plant based;

- Desenvolvimento de produtos com reducéo de ingredientes: acUcar,
gordura e sodio;

- Saudabilidade alimentar com experiéncia indulgente;

- Desenvolvimento de Produtos Alimenticios Personalizados por Meio
de Tecnologias Digitais;

- Produtos saudaveis e viaveis financeiramente;

- Como escalar producéo de alimentos saudaveis.

Mudancas climéticas e
transicdo energética
(Lara Martins)

- Mudanga do clima e fome;

- Cenarios e projecoes;

- Economia de Baixo Carbono e Transi¢cdo Energética;

- Desafios previstos para a agenda das mudancas climéticas;
- Transi¢do energética como aliada para mudancgas climéticas;
- Tecnologias e praticas-chaves para auxiliar na transicao energética
sustentavel;

- Conhecendo os 5Ds da transicéo energética;

- Descarbonizacao;

- Descentralizacéo;

- Digitalizacéo;

- Democratizagéo;

- Desenho de mercado/diversificacéo;

- Desafios e oportunidades emergentes dos 5Ds da transicao
energeética.

Marketing e consumo
sustentavel
(Fernanda Cipriano)

- Consumo Sustentavel e Sistema Produtivo;

- Principios do marketing sustentavel;

- Foco no consumidor;

- Responsabilidade social;

- Adequando os 4Ps do marketing a gestédo sustentavel;
- Marketing verde

- O mercado de produtos sustentaveis.

Masterclass: Upcycling
(Natasha Padua)

- Fundamentos de Upcycling;

- Ciclo de vida do produto;

- Diferenciar tipos e aplicagbes de matérias-primas e beneficiamento;
- Desenvolver propostas criativas na inddstria de alimentos;

- Aproveitamento de residuos de alimentos para inovagoes;
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Diversidade e Inclusdo na
IndUstria de Alimentos
(Adriana Oliveira)

- Por que a Diversidade importa?

- As organizagBes de alimentos e a Diversidade: Ganhos e Riscos;
- Individuos Conscientes x Organizagfes Conscientes;
- Cultura Organizacional,

- Lugar de fala: o que nao é?

- Comunicacéo Nao Violenta, Empatia e Diversidade;
- Diversidade de cor e etnia;

- Diversidade de género e sexo;

- PDC e neurodiversidade;

- Gestdo da Diversidade nas empresas de alimentos;

- Aspectos Legais da Diversidade;

- Papel da Lideranca;

- Seguranca Psicolégica;

- Acdes Afirmativas nas empresas;

- ESG e Diversidade;

- Indicadores de Diversidade.
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